
Rosa di vitello con riduzione al melograno e
polvere di caffè

Tortino alla zucca su fonduta di montasio, ricotta
affumicata e crumble di salame nostrano

Orzotto con salsiccia, radicchio e taleggio
Cappelletto di carne in ristretto di cappone

P R I M I

menù
A N T I P A S T I

Panettone artigianale con crema al
mascarpone e sbriciolata di torrone

D E S S E R T

Natale

Cosciotto di maiale alla Orloff
S E C O N D O

Spinaci al burro
Patate al forno

C O N T O R N I

A P E R I T I V O  D I  B E N V E N U T O

Vino della casa, acqua, caffè, sorbetto

60€ a persona
Prenotate al 329 555 0281

Fossalta di Portogruaro (VE)



Medaglioni di salame all’aceto balsamico su
morbido di mais

Carpaccio di petto d’anatra su radicchio di campo

Crespella ai porcini gratinata al morbido di parmigiano
Orecchiette con salsiccia e cime di rapa

P R I M I

menù
A N T I P A S T I

Gubana aromatizzata alla grappa
D E S S E R T

Capodanno

Picanha alla brace
S E C O N D O

Caponata - Patate al forno
Morbido di patate aromatizzato al rosmarino

C O N T O R N I

A P E R I T I V O  D I  B E N V E N U T O

Vino della casa, acqua, caffè, sorbetto

95€ a persona
Prenotate al 329 555 0281

Fossalta di Portogruaro (VE)

Brindisi al nuovo anno con una bolla italiana
metodo classico

E più tardi zampone e cotechino
Music by


